Menu Mediterraneo de arroz

Primer plato
Fnsalada de pétalos de tomate con mozzarella, aceite de albahaca y
chips de verduras

Plato principal (a escoger)
Paella de marisco
Paella vegetariana con verduras y algas

Postre
Postre de celebracion o helados

Bebida
Aguas minerales, refrescos, vino y cava
Cafés

€40

IVA incluido




Menu Mediterraneo

Primer plato
Fnsalada de pétalos de tomate con mozzarella, aceite de albahaca y
chips de verduras

Plato principal (a escoger)
Hamburguesa de ternera con patatas rotas y pimientos del padréon
Tempura de merluza con secas salteadas y romesco

Postre
Postre de celebracion o helados

Bebida
Aguas minerales, refrescos, vino y cava
Cafés

€40

IVA incluido




Menu Marinada de arroz

Entrantes para compartir (1 racion 4 pax)
Fnsalada de crudites con ventresca de atun y huevos de codorniz
Los calamares con nuestra romana
Mejillones de roca con vapor de Xacoli, citricos y azafran
Chipirones a la andaluza
Brocheta de langostino con panko y salsera de katsuobushi
Sonsos fritos

Plato principal (a escoger)
Paella de marisco
Paella vegetariana con verduras y algas
Arros negre de sepia con gambitas, tomate seco y crosta de “all i oli”

Postre
Postre de celebracion o helados

Bebida
Aguas minerales, refrescos, vino y cava
Cafés

€45
IVA incluido




Menu Marinada

Entrantes para compartir (1 racion 4 pax)
Fnsalada de crudites con ventresca de atun y huevos de codorniz
Los calamares con nuestra romana
Mejillones de roca con vapor de Xacoli, citricos y azafran
Chipirones a la andaluza
Brocheta de langostino con panko y salsera de katsuobushi
Sonsos fritos

Plato principal (a escoger)
Brocheta de pollo con cous-cous de verduras
Bacalao confitado con chutney de mango y espinacas frescas

Postre
Postre de celebracion o helados

Bebida
Aguas minerales, refrescos, vino y cava
Cafés

€45
IVA incluido




Menu Llevant

Entrantes para compartir (1 racion 4 pax)
Fnsalada de pétalos de tomate con mozzarella de bufala y chips de albahaca
Cigarrillos de gamba y sésamo
Croquetas de marisco
‘Chupachup’ de queso de cabra y sésamo con coulis de frambuesas
Mejillones de roca con vapor de Xacoli, citricos i azafran
"BOOTiuelos” de bacalao con salseras de crema de membrillo y romesco
La fritura de la barca

Plato principal (a escoger)
Dorada a la Ampurdanesa
Confit de pato con peras al armagnac y frambuesas
Paella vegetariana con verduras y algas

Postre
Carro de pasteleria o helados

Bebida
Aguas minerales, refrescos, vino y cava
Cafés

€50

IVA incluido




Menu Mar Bella

Entrantes para compartir (1 raciéon 4 pax)

Coca de recapte con escalibados, queso de la Garrotxa y trufa de temporada
Fnsalada de queso feta con alcachofas confitadas y vinagreta provenzal
Surtido de croquetas BOO ‘jamoén d.o. y marisco’

Los calamares con nuestra romana
Surtido de conchas con crema de chalotas y vino blanco
Raviolis crujientes de pato a la naranja
Piruli de codorniz con confitura de cebolla

Plato principal (a escoger)
Suquet de colita de rape con cigalitas y mejillones de roca
Meloso de ternera con trompetas de la muerte y patatas bufet confitadas al romero
Brick de verduras con tofu y crema de piquillos

Postre
Carro de pasteleria o helados

Bebida
Aguas minerales, refrescos, vino y cava
Cafés

€55

IVA incluido




Menu Boo

Entrantes para compartir (1 raciéon 4 pax)
Mezclum de lechugas con jamon de pato, virutas de foie y vinagreta de higos

Canape de cangrejo ruso “Chatka” (1 uni pax)

Filete de anchoa con coca de vidrio, tomate y aceite virgen

Surtido de croquetas BOO jamoén d.o. i marisco’
Raviolis crujientes de poularda con queso de cabra y pifa
Foie micuit con crosta de lavanda, torta de hojas y compota de higos
Cigarrillo de Xangurro

Plato principal (a escoger)
Merluza de palangre con sinfonia de tomate y calabacin con aromas de Santurce
Teja de cochinillo confitado con patatas buffet al romero y reduccion de garnacha
Medallones de fillete de ternera con salsa de oporto

Postre
Carro de pasteleria o helados

Bebida
Aguas minerales, refrescos, vino y cava
Cafés

€60

IVA incluido




